HACCP : Elaborer un plan de maitrise sanitaire
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“@ Anoter:
Les stagiaires doivent apporter
des éléments concernant leurs
productions pour le travail sur
le projet individuel
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Afin de répondre aux exigences de la [égislation européenne, les producteurs-
transformateurs fermiers sont tenus d’effectuer eux-mémes un certain nombre
d’auto-contréles. Cette formation a pour but de les aider dans cette démarche

en abordant les points principaux.

Un travail complémentaire et personnel est cependant nécessaire apres la
formation pour finaliser le Plan de Maitrise Sanitaire.

« Présentation de la réglementation en
vigueur.

« Connaissances des guides de bonnes
pratiques d’hygiéne et adaptation a ses
pratiques personnelles.

+ Rappel des réegles de bonnes pra-
tiqgues d'hygiene nettoyage et
désinfection, lutte contre les nuisibles,
santé du personnel, gestion des tempéra-
tures, potabilité de ['eau.

« Identification des risques sanitaires

et maitrise des points critiques en appli-
quant a la méthode HACCP.

« Présentation des regles de tragabilité et
de gestion des produits non conformes.

« Détermination et mise en place des
controbles a effectuer.

+ Elaboration de documents de

controles.
« Etude de cas concrets et travail sur les
productions des stagiaires.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfB2DIhEXamai54qe-NxxKOFOSXDaULh_Gf3W1asRFiY3o8bw/viewform



