# Valorisation & Transformation \

» Développer une activité de restauration fermieére
et de paysan traiteur
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professionnelle en bio place une organisation adaptée.

Les activités de la restauration Programme

fermiere (vente de petits plats sur

les marchés de plein vent, foires,
festivals; table d’héte ; vente de plats @
emporter ; paysan-traiteur ; foodtruck)
peuvent constituer une source de valo-
risation des produits et des savoir-faire
des producteurs. Mais elles néces-
sitent des compétences particulieres
et une organisation spécifique.

« Panorama de différents types de restauration fermiere,
cadrejuridique, réglementation et formations.
« Activité de traiteur bio et local :
- Réglementation, statuts.
- Organisation a mettre en place, les points pratiques, la charge de travail,
la logistique et le transport.
- Choix de recettes et approvisionnement.
- Aménagement de l'atelier.
- Certification en AB.
- Données économiques.

+ Conseils et points de vigilance, échanges.
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