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Des opportunités pour se diversifier Des opportunités pour se diversifier

4948

B1

• Généralités sur les champignons : 
chiffres, organisation d'une production, 
différents schémas de production pos-
sible
• Le pleurote et le shiitake de A à Z : pré-
sentation et cycle de production, organi-
sation de la production, substrat (et son 
recyclage), pasteurisation, ensemence-
ment, incubation, fructification, récolte, 

stockage, vente, calcul des rendements, 
analyses technico-économiques (résul-
tats de la filière, prix de revient, investis-
sements, temps de travail).
• Mise en pratique : réalisation d’un 
substrat pour la culture de pleurote, 
ensemencement du substrat, culture 
sur bûche.

Ken Delcourt,
formateur et producteur
de champignons

* Culture de champignons de souches en bio :
pleurote et shiitake

■ Acquérir les bases de la production mycicole de shiitakés et de 
pleurotes.

■ Connaître les conditions de mise en place d'un tel atelier, à la fois sur le plan tech-
nique mais aussi économique et organisationnel.

Objectifs

Sommières

Durée

DATES

Lieu
Intervenant

Programme

Contact : Stéphanie HOSFORD
06 33 29 91 44
hosford@civamgard.fr

2 jours

11, 12 Déc. 
2024

Ken Delcourt, formateur et 
producteur de champignons 
dans la Drôme (Auti’champi)

Se lancer dans une nouvelle activité est un moyen de conforter son revenu.
Certains marchés offrent de belles opportunités. Pour autant, démarrer une nouvelle production ne s’improvise pas !
Quels sont les enjeux et les paramètres techniques et économiques à prendre en compte pour un projet de diversification ? 
Quelles compétences à acquérir pour cette nouvelle activité ? S’insèrera-t-elle dans un marché suffisamment porteur ?
Comment pourra-t-elle s’intégrer dans mon système d’activité ? 

Ces journées de formation vous permettront de découvrir de nouvelles productions et de vous former à leurs itinéraires 
techniques, tout en appréhendant leur faisabilité technico-économique. 

Inscrivez-vous : voir page 4 

Inscrivez-vous page 4 - Contact : Stéphanie HOSFORD - 06 33 29 91 44 - hosford@civamgard.fr

B2 * Pleurotes et shiitakés : journée d’approfondissement

Pourront par exemple être abordés les 
points suivants : 
• L’adaptation des ambiances de produc-
tion. 
• Le diagnostic des problèmes de produc-
tion (contaminations, prédation, malfor-
mations...).

• La mise en place de protocoles expéri-
mentaux pour résoudre les problèmes ou 
tester différentes méthodes.
• La planification de la production (ca-
dences, quantités en fonction des objec-
tifs de rendement).

Ken Delcourt,
formateur et producteur
de champignons

Objectifs & Programme

Sommières

Durée

DATE

Lieu
Intervenant

Contact : Stéphanie HOSFORD
06 33 29 91 44
hosford@civamgard.fr

1 jour

13 Déc. 2024

Ken Delcourt, formateur et 
producteur de champignons 
dans la Drôme (Auti’champi)

Inscrivez-vous : voir page 4 

Vous souhaitez approfondir votre technique, vous rencontrez certaines difficultés, 
vous souhaitez échanger avec d'autres producteurs et Ken Delcourt ? Venez participer 
à cette journée d’approfondissement dont le contenu sera élaboré à partir de vos 
attentes.  Pré-inscrivez vous (sans engagement) et nous vous recontacterons
pour en discuter et préciser vos attentes.

Pré-requis
Etre déjà engagé dans une produc-
tion de pleurotes et/ou shiitakés

La sériciculture, pourquoi pas vous ?
L’activité séricicole (culture du mûrier et élevage des vers à soie) a constitué 
jusqu’au milieu du dernier siècle une ressource considérable pour le midi de 
la France et les Cévennes en particulier (26 000 tonnes de cocons produits 
en 1850 !). Ce long passé séricicole des Cévennes a laissé des traces encore 
vives dans toutes les vallées. Derniers reliquats de ce riche passé, il ne reste 
aujourd’hui, en Cévennes, que trois petites entreprises contribuant à per-
pétuer le travail de la soie : L’Arsoie à Sumène (bas), Eyos (sous-vêtements) 
et Séricyne (Décoration) à Monoblet. 

Une renaissance
Depuis 2015, le métier d’éleveurs de vers à soie est en 
train de renaître dans les Cévennes ! Avec la création de 
l’association Cévennes en soie (reconnue GIEE).
L’ambition est donc de relancer une filière séricicole 
100 % made in Cévennes, basée sur le développement 
de plantations de mûriers, l’installation d’agriculteurs 
/ sériciculteurs, des ateliers de filature de la soie et de 
valorisation de la feuille et du fruit de mûrier.

Cette dynamique vous intéresse ?
Prenez contact avec Cévennes en soie : 

contact@cevennesensoie.fr
Participez à notre réunion d’information

collective prévue le 11/12/24 (voir lien d’inscription 
page 78) ainsi qu'aux formations sur la sériciculture

et la moriculture, animées par Michel Costa,
sériciculteur et expert international en

sériciculture / moriculture depuis plus de 20 ans.

* Mûrier blanc :
itinéraire techniqueB3 B4 * Techniques séricicoles

Durée

MonobletLieu

DATE 28 Nov. 2024

1 jour
+ 3h à distance

• Changement climatique et 
enjeux de l’eau en agriculture 
(3h à distance).
• Physiologie et morphologie 
du mûrier.
• Techniques de multiplication.
• La plantation : choix du lieu, 
préparation des sols, mode de 
mise en place, facteurs de pro-
ductivité.
• La culture du mûrier : entre-
tien, fumure, taille, irrigation.

• Techniques et calendrier de 
récolte, niveaux de production.
• Maladies et lutte phytosani-
taire.
• Mûriers en agroforesterie.
• Les possibilités d’aides à la 
plantation.
• Les possibilités de transfor-
mation et de valorisation de la 
feuille et du fruit de mûrier.

Programme

Durée
DATES

MonobletLieu
14 et 15 Avril 2025
2 jours

• Techniques de produc-
tion séricicole :
• Structures de production 
et outils.
• Cycles d’élevages (calen-
drier).
• Conduite d’un élevage : 
gestion des espaces, tech-
niques de délitage, gestion 
des mues, organisation des 
repas.
• Techniques de cueillette 
des feuilles de mûriers et 

de nourrissage des vers.
• Gestion des conditions 
environnementales 
(aération, température, 
hygrométrie, lumière).
• Contrôle des risques 
(pathogènes et préda-
teurs).
• Organisation du temps de 
travail.
• Gestion d’une nourricerie 
de vers à soie.

Programme

(de la plantation à la 
récolte, et valorisation)

• Contexte mondial, national et historique local de la 
production de soie. La dynamique de relance de la 
filière séricicole en Cévennes.

nouveau

nouveau

nouveau

▶ Les morilles vous intéressent ?
Participez à notre webinaire dédié aux morilles, voir page 78

▶ Vous souhaitez transformer vos champignons ?
La formation E2 aborde la question ! Voir page 56




